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LISTE DES FOURNITURES 

Année scolaire 2026 – 2027 

 

CAP CUISINE 
 

 

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL 
 
Dans le cadre de l’APEA (Aide au Premier Équipement de l’Apprenti), le CFA fournira une 

mallette professionnelle.  

Mallette contenant fermée avec cadenat :  

• Éminceur 

• Désosseur 

• Fourchette 

• Fouet 

• Spatules 

• Douilles pour poches 

• Aiguilles à brider 

• Canneleur 

• Économe 

• Cuillère à lever 

• Fusil 

• Filet de sole 

• Couteau d’office 

• Spatule inox 

• Pinceau 

• Ciseaux à poisson 

• Corne 

• Maryse 

• Pince à pâte et à désarêter 

• Rouleau 

• Couteau scie 

• Boîte de découpoirs unis 

• Louche inox. 

 

Cette mallette sera conservée au CFA durant la première année puis confiée à l’apprenti à partir de 

la deuxième année.  
 

• Livre de pratique : « Le livre du cuisinier », Éditions Delagrave, ISBN 978-2-86268-512-0.  

• Livre de technologie : « Cuisine – CAP Cuisine », Éditions Nathan, ISBN 978-2-09-503501-3.  

 
 

TENUE PROFESSIONNELLE OBLIGATOIRE :  
Les apprentis doivent se munir dès la rentrée scolaire d’une tenue réglementaire de 

cuisinier détaillée ci-dessous :  

 

• Veste de cuisine  (si possible facile à laver et à pression)  

• Pantalon de cuisine ajusté  

• Chaussures de sécurité antidérapantes et coquées, confortable et propre. 

• Tablier 100 % coton  

• Calot polycoton fond plat réglable (ou charlotte) 

• 2 torchons  
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Fournitures complémentaires  

• Trousse avec 2 stylos minimum, un crayon, un surligneur et une gomme  

 

Technologie  

• Classeur avec pochettes transparentes ou protège-documents (120 vues minimum)  

• Feuilles simples A4 grands carreaux  

• Répertoire 180 pages 17 x 22 cm  

 

Sciences appliquées  

• Classeur, protège-documents ou trieur (peut-être partagé avec la technologie) 

 

Gestion  

• À définir avec l’enseignant en début d’année  
 

La tenue professionnelle complète est exigée pour accéder aux ateliers et laboratoires 

professionnels. 

 

ENSEIGNEMENT GÉNÉRAL 
 

Matériel obligatoire à chaque cours 

1 oubli = 1 observation 

3 observations = 1 avertissement 

 

Français – Histoire-Géographie – EMC 

 

• Un sac 

• Un trieur ou un classeur 

• Des feuilles à carreaux format A4 

• Une trousse complete 
 

Mathématiques 
 

• Un porte-vues 200 pages ou un classeur 

avec feuilles plastiques  

• Une règle  

• Une équerre  

• Un rapporteur  

• Une calculatrice collège  

 

Anglais  
 

• Un stylo 4 couleurs ou plusieurs stylos de 

couleurs différentes  

• Un porte-document de minimum 20 

pochettes plastiques  

• Des feuilles à petits carreaux ou à lignes   
 

PSE 
 

• Un porte-vues 

• Un correcteur 

• Des surligneurs 

• Des stylos 

 

EPS 
 

• Une tenue de sport complète 

• Un tee-shirt de rechange 

 

RECOMMANDATIONS GÉNÉRALES 
 
L’ensemble des fournitures et équipements devra être disponible dès la rentrée scolaire. 
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BP ARTS DE LA CUISINE 
 

 

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL 
 

La mallette professionnelle acquise durant le CAP est réutilisée en BP.  
 

Rappel Mallette professionnelle fermée avec cadenat contenant : éminceur, désosseur, 

fourchette, fouet, spatules, douilles pour poches, aiguilles à brider, canneleur, économe, cuillère à 

lever, fusil, filet de sole, couteau d’office, spatule inox, pinceau, ciseaux à poisson, corne, maryse, 

pince à pâte et à désarêter, rouleau, couteau scie, boîte de découpoirs unis et louche inox.  
 

TENUE PROFESSIONNELLE OBLIGATOIRE :  
 

Les apprentis doivent se munir dès la rentrée scolaire d’une tenue réglementaire de 

cuisinier à sa charge détaillée ci-dessous :  

 
• Veste de cuisine  (si possible facile à laver et à pression)  

• Pantalon de cuisine ajusté  

• Chaussures de sécurité antidérapantes et coquées, confortable et propre. 

• Tablier 100 % coton  

• Calot polycoton fond plat réglable (ou charlotte) 

• 2 torchons  

 

Fournitures complémentaires  
 

• Trousse avec 2 stylos minimum, un crayon, un surligneur et une gomme  

 

Technologie  
 

• Classeur avec pochettes transparentes ou protège-documents (120 vues minimum)  

• Feuilles simples A4 grands carreaux  

• Répertoire 180 pages 17 x 22 cm ou carnet de recettes CAP  

 

Sciences appliquées  
 

• Classeur, protège-documents ou trieur (peut-être partagé avec la technologie) 

 

Gestion  

• À définir avec l’enseignant en début d’année  
 

La tenue professionnelle complète est exigée pour accéder aux ateliers et laboratoires 

professionnels. 
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ENSEIGNEMENT GÉNÉRAL 
 

Expression connaissance du monde 

 
• Stylos bleu/noir  

• Correcteur  

• Crayon à papier  

• Stabilo  

• Feuilles simples  

• Chemise, porte-vues, trieur ou classeur  

• Pour l’examen : règle graduée et crayons de couleur  

 
 

Anglais  
 

• Un stylo 4 couleurs ou plusieurs stylos de couleurs différentes  

• Un porte-document de minimum 20 pochettes plastiques  

• Des feuilles à petits carreaux ou à lignes   
 

 

 

RECOMMANDATIONS GÉNÉRALES 
 
L’ensemble des fournitures doit être disponible dès la rentrée.  
 
Les éventuels compléments seront précisés par les enseignants à la rentrée.  

 
 

 


