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LISTE DES FOURNITURES 

Année scolaire 2026 – 2027 

 

CAP PÂTISSERIE 
 

 

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL 
 

Dans le cadre de l’APEA (Aide au Premier Équipement de l’Apprenti), le CFA fournira une 

mallette professionnelle remise à l’apprenti selon les dates de livraison. 

Elle comprend : 

• 1 fouet ; 

• 1 couteau d'office ; 

• 1 économe ; 

• 1 couteau de tour ; 

• 1 spatule inox ; 

• 1 spatule coudée ; 

• 1 paire de ciseaux ; 

• 1 thermomètre 120 °C ; 

• 2 cornes ; 

• 3 douilles unies ; 

• 3 douilles cannelées ; 

• 100 poches jetables ; 

• 1 rouleau ; 

• 1 spatule plastique ; 

• 1 spatule en hêtre ; 

• 1 couteau scie ; 

• 1 maryse ; 

• 1 thermomètre 200 °C ; 

• 1 palette de 18 cm ; 

• 1 boîte d'emporte-pièces unis. 

 

Équipement obligatoire à la charge de l'apprenti 

• 1 veste blanche de cuisine à manches longues (de préférence en coton et à pression) ; 

• 1 pantalon ignifugé pied-de-poule, noir ou blanc ; 

• 1 tablier blanc sans bavette ; 

• 1 paire de chaussures de sécurité antidérapantes et coquées (blanches ou noires) ; 

• 1 coiffe (calot ou charlotte pour les cheveux longs). 

• 1 minuteur. 

 

Technologie Professionnelle 

Fourni par le CFA Métropolitain 

• Livre pédagogique « Je prépare mon CAP de Pâtissier ». 

 

Équipement obligatoire à la charge de l'apprenti 

• 1 porte-vues (80 pages) ; 

• 1 calculatrice ; 

• Stylos pour la prise de notes ; 

• 1 pochette ou porte-documents ; 

• Stylos bille noir, bleu, rouge et vert ; 

• Crayons de couleur ; 

• 1 double décimètre. 
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Sciences Appliquées 

• 1 classeur avec pochettes plastiques ; 

• ou 1 porte-vues ; 

• ou 1 trieur ; 

• Stylos quatre couleurs ; 

• Surligneurs. 

 

Gestion 
• 1 trieur à faire valider avec l'enseignant à 

la rentrée. 

 

TENUE PROFESSIONNELLE OBLIGATOIRE 
La tenue professionnelle complète est exigée pour l'accès aux laboratoires de pâtisserie et aux 

séances de pratique professionnelle. 

 

ENSEIGNEMENT GÉNÉRAL 
 

Matériel obligatoire à chaque cours - 1 oubli = 1 observation - 3 observations = 1 avertissement 

 

Français – Histoire-Géographie – EMC 

 
 

• Un sac  

• Un trieur ou un classeur 

• Des feuilles à carreaux format A4 

• Une trousse complete 
 

Mathématiques 
 

• Un porte-vues 200 pages ou un classeur 

avec feuilles plastiques  

• Une règle  

• Une équerre  

• Un rapporteur  

• Une calculatrice collège  
 

Anglais  
 

• Un stylo 4 couleurs ou plusieurs stylos de 

couleurs différentes  

• Un porte-document de minimum 20 

pochettes plastiques  

• Des feuilles à petits carreaux ou à lignes   

 

 

PSE 
 

• Un porte-vues 

• Un correcteur 

• Des surligneurs 

• Des stylos 

 

EPS 
 

• Une tenue de sport complète 

• Un tee-shirt de rechange 

 

Arts appliqués  
 

• Un crayon de papier HB  

• Un crayon de papier 2B  

• Une gomme blanche  

• Un taille-crayon  
 

 

• Une règle  

• Un feutre fin noir (0,4 mm)  

• 18 crayons de couleur aquarellables 

minimum  

 

RECOMMANDATIONS GÉNÉRALES 

L'ensemble des fournitures et équipements doit être disponible dès la rentrée scolaire. 
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CERTIFICAT DE SPECIALISATION PÂTISSERIE 

GLACERIE – CHOCOLATERIE - CONFISERIES 

 
 

 

 

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL 

 
• Tenue professionnelle et matériel obligatoire en atelier à la charge de l’apprenti(e)

Sciences Appliquées 

 

• 1 classeur avec pochettes plastiques ; 

• ou 1 porte-vues ; 

• ou 1 trieur ; 

• Stylos quatre couleurs ; 

• Surligneurs. 

 
Gestion 

 
• 1 trieur à faire valider avec l'enseignant à la rentrée. 

 

 

TENUE PROFESSIONNELLE OBLIGATOIRE 
La tenue professionnelle complète est exigée pour l'accès aux laboratoires de pâtisserie et aux 

séances de pratique professionnelle. 

 

 

RECOMMANDATIONS GÉNÉRALES 
 

L'ensemble des fournitures et équipements doit être disponible dès la rentrée scolaire. 
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BTM PÂTISSERIE-GLACERIE-CHOCOLATERIE-

CONFISERIE 
 

 

Tenue professionnelle et matériel obligatoire en atelier à la charge de l’apprenti 

 

TENUE PROFESSIONNELLE OBLIGATOIRE 
La tenue professionnelle complète est exigée pour l'accès aux laboratoires de pâtisserie et aux 

séances de pratique professionnelle. 

Sciences appliquées 

• 1 classeur avec pochettes plastiques ; 

• ou 1 porte-vues ; 

• ou 1 trieur ; 

• Stylos quatre couleurs ; 

• Surligneurs. 

 
Gestion 

• 1 trieur à faire valider avec l'enseignant à la rentrée. 

 

Anglais  
 

 

• Un stylo 4 couleurs ou plusieurs stylos de couleurs différentes  

• Un porte-document de minimum 20 pochettes plastiques  

• Des feuilles à petits carreaux ou à lignes   
 

Arts appliqués  
 

 

• Un crayon de papier HB  

• Un crayon de papier 2B  

• Une gomme blanche  

• Un taille-crayon  

• Une règle  

• Un feutre fin noir (0,4 mm)  

• 18 crayons de couleur aquarellables minimum  

RECOMMANDATIONS GÉNÉRALES 

L'ensemble des fournitures et équipements doit être disponible dès la rentrée scolaire. 

 


